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3. KATEGORIAJU BAROMFILISZT

A baromfilisztek kizarélag emberi fogyasztasra szant egészséges
allatok vagasabdl szarmazé 3. kategériaba sorolt vagohidi
melléktermékek feldolgozasaval készul- tek.

Az alapanyagot az EU Bizottsag 142/2011/EU rendelete altal elirt 4.
feldolgozasi médszer szerint max. 30 mm méretre torténd apritast
kévetéen min. 100 °C hémérsékleten, min. 16 percen at, min. 110 °C
hémérsékleten, min.13 percen at, min. 120 °C hémér- sékleten, min.8
percen at, min. 130 °C hémérsékleten, min. 3 percen at hékezelik, majd
Terméket elGallit6 gyar neve: a centrifugaval torténd zsirtalanitast szaritas, 6rlés, osztalyozas és
ATEV Zrt. Hodmezévasarhelyi Gyara csomagolas koveti.

Cim: 6801 Hodmezdévasarhely,

Aranyag kert 14.

A baromfiliszt kizarolag kedvtelésbdl tartott allatok, sertések
EU takarmany eléallitasi tovabba halak takarmanyozasara hasznalhato fel a vonatkozo
engedély szam: HU 05 100074 jogszabalyok betartasaval.

EU m(ikodési engedélyszam:
05-ABP-065 (PROCP)

Garantalt beltartalmi értékek

3 64% + 3%
MEGNEVEZES
MINIMUM MAXIMUM
VIZTARTALOM % 8
NYERSFEHERJE-TARTALOM % 61 67
NYERSZSIR-TARTALOM % 15
HAMU 8 16
SAVSZAM 15
PEROXIDSZAM 5

A nyers-fehérje tartalom - emészthetéség min. 80%
Antioxidanssal kezelt min. 200 mg BHT/kg

A takarmany kiszerelése:
- PP/PE big bagben, nettd 1.000 kg sulyra egalizalva vagy
- dmlesztve

Min6ség-megorzési idotartam: a gyartas napjatél szamitott 6 hénap
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