
Terméket előállító gyár neve:
ATEV Zrt. Hódmezővásárhelyi Gyára
Cím: 6801 Hódmezővásárhely,
Aranyág kert 14.

EU takarmány előállítási
engedély szám: HU 05 1 00074

EU működési engedélyszám:
05-ABP-065 (PROCP)

A nyers-fehérje tartalom – emészthetőség min. 80%
Antioxidánssal kezelt min. 200 mg BHT/kg

A takarmány kiszerelése: 
• PP/PE big bagben, nettó 1.000 kg súlyra egalizálva vagy
• ömlesztve 

Minőség-megőrzési időtartam: a gyártás napjától számított 6 hónap

A baromfilisztek kizárólag emberi fogyasztásra szánt egészséges
állatok vágásából származó 3. kategóriába sorolt vágóhídi
melléktermékek feldolgozásával készül- tek.
 
Az alapanyagot az EU Bizottság 142/2011/EU rendelete által előírt 4.
feldolgozási módszer szerint max. 30 mm méretre történő aprítást
követően min. 100 °C hőmérsékleten, min. 16 percen át, min. 110 °C
hőmérsékleten, min.13 percen át, min. 120 °C hőmér- sékleten, min.8
percen át, min. 130 °C hőmérsékleten, min. 3 percen át hőkezelik, majd
a centrifugával történő zsírtalanítást szárítás, őrlés, osztályozás és
csomagolás követi. 

A baromfiliszt kizárólag kedvtelésből tartott állatok, sertések
továbbá halak takarmányozására használható fel a vonatkozó
jogszabályok betartásával.

Garantált beltartalmi értékek

3. KATEGÓRIÁJÚ BAROMFILISZT

ATEV ZRT.
Központ
+36 (1) 348 5100
1097 Budapest, Illatos út 23.

MEGNEVEZÉS
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www.atev.hu
atev@atev.hu
Adószám: 10893661-2-44
Cégjegyzékszám: 01-10-042409

Facebook
Linkedin
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https://www.atev.hu/
https://www.facebook.com/profile.php?id=61567407043225
https://www.linkedin.com/company/atev-zrt/
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